
Caplèt & Friends: da giovedì
9 a domenica 12 a Ravenna la
manifestazione  di  cultura
gastronomica che valorizza le
eccellenze locali
Confesercenti  Ravenna-Cesena  è  lieta  di  annunciare  l'avvio
della manifestazione gastronomica e di cultura gastronomica
Caplèt & Friends, che si svolgerà da giovedì 9 a domenica 12
ottobre in Piazza Kennedy a Ravenna.

L'evento,  che  raccoglie  l'eredità  della  celebre  Festa  del
Cappelletto, porta in piazza non solo l'iconico simbolo della
cucina romagnola ma anche paste ripiene e minestre, piadina ed
altre prelibatezze locali.

Oltre ai quattro ristoratori partecipanti - Officine del Sale
(Cervia), Mercato Coperto (Ravenna), Ustarèia (Savarna), Zeno
Caffè & Cucina (Ravenna) - presenti due food truck con le
cucine ospiti parmense e bolognese. 

Le cucine sono aperte venerdì, sabato e domenica dalle ore
11:00 alle 22:00, e giovedì dalle 18:00 alle 22:00.

La  manifestazione  è  arricchita  da  numerosi  incontri  di
divulgazione  gastronomica,  degustazione  e  cooking  show
(giovedì 9, venerdì 10, sabato 11 e domenica 12 alle ore
18:30),  dalla  presentazione  del  progetto  The  Passateller,
dedicato alla narrazione dei mangiari tradizionali romagnoli
(venerdì  10  alle  ore  17:00),  dalla  presentazione  dei
ristoranti  partecipanti  (Sabato  11  alle  ore  11:00)  e  da
numerosi eventi collaterali, fra cui i laboratori per i più
piccoli a cura dell'associazione Tralenuvole (Sabato 11 alle
ore 14:30 e domenica 12 alle ore 11:15), la collaborazione con
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Sounds of Europe (Sabato 11 dalle 16:00), la degustazione dei
formaggi  del  caseificio  Mambelli  con  presentazione  del
cappelletto  artusiano  al  ristorante  Valentino  (Domenica  12
alle ore 11:00), i live presso Fellini Scalinocinque (Venerdì
10  e  Sabato  11)  e  la  presenza  di  associazioni  di
valorizzazione  della  cultura  romagnola  che  allieteranno  le
giornate con canti e balli tipici.

L'appuntamento, che gode del patrocinio del Comune di Ravenna
e  del  contributo  della  Camera  di  Commercio  di  Ferrara  e
Ravenna,  è  organizzato  da  Confesercenti  Ravenna-Cesena,
tramite le proprie società di servizi, per valorizzare la
filiera ristorativa ed agroalimentare in ottica di promozione
gastronomica territoriale, e mira a diventare un caposaldo
nella  valorizzazione  delle  eccellenze  locali,  anche  e
soprattutto  in  chiave  turistica.

L'inaugurazione è prevista giovedì 9 alle ore 17:00 presso il
Giardino Rasponi o delle Erbe Dimenticate (via Guerrini) con
presentazione della scuola di formazione ENGIM Ravenna.

LOCANDINA

25  anni  di  Festival
Internazionale  del  Cibo  di
Strada
Tutto pronto per il taglio del nastro in Piazza Almerici.

Sarà un’edizione da ricordare quella del quarto di secolo per
il Festival del Cibo di Strada di Cesena. Confesercenti e Slow
Food, organizzatori dell’evento, stanno definendo gli ultimi
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dettagli.  Installata  la  mostra  itinerante  per  le  vie  del
centro, è tutto pronto per il taglio del nastro previsto alle
12 di venerdì 3 ottobre in Piazza Almerici.

Di prestigio i partner e sostenitori del Festival: Ministero
dell’Agricoltura,  Regione  Emilia-Romagna,  Comune  di  Cesena,
Camera  di  Commercio  della  Romagna,  Credito  Cooperativo
Romagnolo e Centrale del latte di Cesena. All’inaugurazione,
fra  gli  altri,  saranno  presenti  l’assessora  regionale  al
commercio e turismo Roberta Frisoni, i consiglieri regionali
Francesca Lucchi e Daniele Valbonesi, la parlamentare Alice
Buonguerrieri, il sindaco Enzo Lattuca e l’assessore Lorenzo
Plumari,  il  presidente  del  Credito  Cooperativo  Romagnolo
Roberto  Romagnoli  e  i  vertici  locali  e  regionali  di
Confesercenti.

L’assessora regionale Roberta Frisoni, presente per la prima
volta alla manifestazione commenta “il Festival Internazionale
del Cibo di Strada è nel suo genere una delle manifestazioni
più longeve e identitarie dell’Emilia-Romagna e rappresenta un
richiamo turistico di grande valore. In un quarto di secolo ha
saputo coniugare tradizione e innovazione, trasformando Cesena
in capitale del cibo di strada e generando ricadute importanti
nel territorio per commercio, ristorazione e ospitalità. Siamo
lieti quindi di essere a fianco degli organizzatori a sostegno
dell’iniziativa, che rafforza l’offerta turistica non solo del
territorio cesenate ma dell’intera regione, coinvolgendo anche
delegazioni  e  turisti  internazionali,  e  ne  conferma
l’eccellenza come terra di sapori, cultura e accoglienza”.

Le  fa  eco  l’assessore  Lorenzo  Plumari  “il  Festival
Internazionale del Cibo di Strada è un appuntamento di grande
rilievo per Cesena, sempre molto atteso dai cittadini e dai
visitatori. Da 25 anni valorizza il centro storico, sostiene
il commercio locale e rafforza l’attrattività turistica della
città, confermandola punto di riferimento per la cultura del
cibo e dell’ospitalità. Accogliamo con favore anche il ricco
programma di artisti di strada, che arricchirà ulteriormente



la manifestazione e animerà l’intero centro storico”.

Così Cesare Soldati, presidente Confesercenti Cesena “siamo
orgogliosi  di  organizzare  questo  evento,  unanimemente
considerato fra i migliori e più attrattivi della Romagna.
Richiede un grande impegno ma rende evidente il nostro ruolo
di  Associazione  a  fianco  delle  imprese  non  solo  nel
tradizionale  ruolo  di  rappresentanza  ma  anche  grazie  alla
realizzazione  di  eventi  che  portano  valore  aggiunto  agli
esercizi commerciali e alla città”.

Oltre alle specialità gastronomiche il fine settimana vedrà un
nutrito cartellone di artisti di strada con marching band,
fachiri, trampolieri e intrattenimenti per bambini.

Corposo il calendario degli “Incontri di gusto”: venerdì alle
18,30 “Il cibo di strada incontra la montagna”; sabato alle 11
“Zhingyalov hat” (showcooking a cura di Vittorio Castellani);
domenica alle 11 “Fajita nortena, me gustas tu!” (showcooking
a cura di Vittorio Castellani). Sabato si terrà la quinta
edizione del “Premio Gianpiero Giordani” con una qualificata
giuria che valuterà i piatti proposti dalle delegazioni. Un
modo per garantire la qualità e autenticità delle pietanze,
come avrebbe voluto l’indimenticato animatore del Festival. 

Marketing  per  esercenti:
strategie  pratiche  per
acquisire clienti e aumentare
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la visibilità
Appuntamento a giovedì 13 marzo 14:30 - 17:30 presso la sede
Confesercenti di Lugo.

Il  Digital  Innovation  Hub  della  Confesercenti  propone
un'attività formativa dedicata agli esercenti, una "Vitamina",
per ricordare il contenitore dentro il quale abbiamo sempre
collocato  le  nostre  iniziative  dedicate  al  digitale,  ai
social, all'email marketing.

Con  piacere  proponiamo  agli  associati  un  pomeriggio  di
approfondimento  teorico  e  pratico  con  Silvia  Tamburini,
Marketing  Strategist  e  formatrice  romagnola  con  esperienza
decennale.

Il pomeriggio di lavoro sarà suddiviso in tre parti teoriche
con  esercitazioni  pratiche:  il  programma  dettagliato
dell'iniziativa è consultabile e scaricabile cliccando qui.

Le  iscrizioni  sono  aperte  e  gratuite  per  gli  associati
Confesercenti, fino ad esaurimento posti.

Si invitano gli interessati a contattare la segreteria degli
uffici di Lugo ai seguenti recapiti:

mail: lugo@confesercentiravennacesena.it

tel. 0545904211 

Confesercenti  premia
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l’eccellenza  :  Antico
Convento  San  Francesco  di
Bagnacavallo  riceve  il
riconoscimento  per  la
categoria  "Promozione  e
innovazione"
Continua  la  consegna  dei  riconoscimenti  del  Premio
Confesercenti, giunto alla sua terza edizione: Antico Convento
San Francesco di Bagnacavallo si aggiudica il Premio per la
categoria “Promozione e innovazione”.

La  Giuria  qualificata  ha  visionato  le  candidature  ed  il
materiale video pubblicato nei mesi scorsi sui canali social
dell’associazione  ed  ha  valutato  l’esperienza  di  Antico
Convento San Francesco come una eccellenza nell’ambito della
promozione e innovazione.

Fulvia Damiani e Paolo Camprini hanno ridato vita all'Antico
Convento di Bagnacavallo quando, 8 anni fa, lo hanno preso in
gestione:  da  ostello,  grazie  alla  determinazione  dei  due
giovani imprenditori, è diventato un hotel.

La struttura offre 8 camere che portano i nomi degli alberi
che sono all'interno dell'antico convento e 11 camere con
letti a castello.

Ospitalità  e  innovazione:  infatti,  nella  struttura  sono
presenti ben due escape room adatte a famiglie con bambini e
una per giocatori esperti.

Nella  foto,  Paolo  Camprini  insieme  a  Bruno  Checcoli,
presidente  Confesercenti  sede  di  Lugo  e  Graziano  Gozi,
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direttore Confesercenti d'area Ravenna-Cesena.

Confesercenti  premia
l’eccellenza:  La  Libreria
Moby  Dick  di  Faenza  si
aggiudica  il  riconoscimento
per  la  categoria
“Imprenditoria femminile”
Prosegue  la  consegna  dei  riconoscimenti  del  Premio
Confesercenti, giunto alla sua terza edizione: la Libreria
Moby Dick di Faenza si aggiudica il Premio per la categoria
“Imprenditoria femminile”.

La  Giuria  qualificata  ha  visionato  le  candidature  ed  il
materiale video pubblicato nei mesi scorsi sui canali social
dell’associazione ed ha valutato l’esperienza della Libreria
Moby Dick come una eccellenza nell’ambito dell'imprenditoria
femminile.

Nata nel 1986 in centro storico a Faenza e collocata negli
stessi locali, la Libreria Moby Dick dal 2010 ha una gestione
tutta  al  femminile,  da  quanto  Evelina  Pifferi  e  Chiara
Menghetti hanno rilevato l'attività, dopo una lunga esperienza
come  dipendenti:  lo  staff  attuale  è  arricchito  da  altre
collaboratrici, un'azienda 100% donna.

La  storica  libreria  è  un  punto  di  riferimento  e  di
aggregazione per la città: oltre ad offrire un vasto catalogo
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di narrativa per adulti e ragazzi che spazia tutti i generi
letterari,  ci  sono  sezioni  dedicate  alla  letteratura  di
viaggio e alle mappe, all'arte e al fumetto e periodicamente
vengono calendarizzate presentazioni, eventi e laboratori, in
collaborazione con tante realtà culturali del territorio

Nella  foto,  Evelina  Pifferi  e  Chiara  Menghetti  insieme  a
Graziano Gozi, direttore Confesercenti d'area Ravenna-Cesena,
Walter Dal Borgo e Sara Reali, presidente e funzionaria della
sede Confesercenti di Faenza.

Nuovo  Bonus  lavoratori
autonomi da 500 fino a 3000
euro
Nella fattispecie e citando il DL, le categorie interessate da
questa misura sono:

lavoratori  autonomi  (artigiani,  commercianti,  CD/CM,
anche coadiuvanti e coadiutori) e titolari d’impresa;
professionisti iscritti alla Gestione separata dell’INPS
quali soggetti che esercitano per professione abituale,
ancorché non esclusiva, attività di lavoro autonomo, di
cui al co.1, art.53 del DPR 917/1986, ivi compresi i
partecipanti agli studi associati o società semplici;
professionisti iscritti alle Casse private di previdenza
(es. avvocati, architetti etc.);
collaboratori  coordinati  e  continuativi,  dottorandi,
assegnisti  di  ricerca  ed  i  medici  in  formazione
specialistica;
pescatori autonomi;
lavoratori autonomi iscritti presso l’ex Enpals;
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titolari  di  rapporti  di  agenzia  e  di  rappresentanza
commerciale.

Gli  associati  possono  trovare  le  informazioni  e  chiedere
assistenza alla compilazione dei moduli INPS in tutti gli
uffici Confesercenti, a titolo gratuito.
In questo periodo critico e di emergenza, Confesercenti vuole
esprimere vicinanza e stare al fianco delle imprese che hanno
subito danni.
Gli uffici dell’associazione saranno a disposizione in tutte
le sedi per chiarimenti e aiuto nella redazione della domanda.
Per coloro che non hanno la possibilità di accedere attraverso
le modalità previste (SPID, CIE O CNS), verrà predisposta una
modulistica  con  apposita  liberatoria,  visionabile  e
scaricabile a questo link uno e link due che potrà essere
inoltrata all’INPS dai nostri uffici di Patronato.

Invitiamo le aziende associate a procedere il prima possibile
alla presentazione della domanda, poiché il fondo complessivo
è ad esaurimento.

"Un Libro premia per sempre -
il Bancarella nelle scuole",
festeggia 23 anni di vita
"Un libro premia per sempre -  Il Bancarella nelle scuole"
organizzato da Confesercenti Ravenna-Cesena e dall’assessorato
alla scuola del comune di Cesena è giunto alle sue tappe
finali.
La  giuria,  come  sempre  precisa,  puntuale  e  appassionata,
chiamata a valutare le recensioni degli studenti che hanno
preso parte al concorso, ha attribuiti tutti i  premi in
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programma: uno per i migliori lavori riferiti a ciascuno dei
sei libri finalisti della prestigiosa iniziativa letteraria di
Pontremoli (uno di questi è finito sul gradino più alto del
podio) e uno per i ragazzi che si sono distinti in ognuna
delle scuole superiori cesenati coinvolte. Anzi, visto l’alto
livello  medio  degli  elaborati  presentati,  si  è  ritenuto
opportuno  assegnare  anche  riconoscimenti  speciali.  Saranno
infatti diciotto gli studenti che riceveranno uno dei  premi
messi in palio da Formula Servizi, Conad e Romagna Iniziative.
Per  la migliore recensione in assoluto è prevista una borsa
di studio di 400€ istituita dal Credito Cooperativo Romagnolo
da sempre attento  e presente alle iniziative che coinvolgono
i giovani.

Domani venerdì 26 maggio ci sarà la proclamazione dei migliori
critici in erba. L’appuntamento è per le ore 10,30, in una
sala del Cinema Eliseo. Sarà presente Bea Buozzi una delle
autrici finaliste del Bancarella 2023. La partecipazione della
scrittrice all’incontro con i ragazzi si annuncia emozionante
e come sempre molto interessante.
Ancora una volta, i premi sono finiti ad una gamma ampia di
scuole: se li sono assicurati gli allievi dei  licei e non
solo.  Sempre  elevato  il  livello  medio  degli  elaborati
consegnati,  con  una  novità  interessante:  l’incisività,  in
diversi  casi,  nell’evidenziare  con  coraggio  anche  i  punti
deboli dei libri.
Nella serata di venerdì 30 giugno, ci sarà il gran finale
nella rinnovata  Piazza Almerici condotto da Elide Giordani.
Saranno presenti gli scrittori finalisti del Premio Selezione
Bancarella,  che  potranno  confrontarsi  con  i  loro  giovani
“giudici” e il pubblico cesenate.

Gli scrittori che entreranno a far parte della famiglia del
Premio “Bancarella” sono: Davide Cossu con il libro “Il quinto
sigillo” edito da Newton Compton, Massimo Cotto autore di “Il
re  della  memoria”,  Federica  De  Paolis  finalista  con  “le
distrazioni”  edito  da   Harper  Collins,  con  il  libro  “La



portalettere” edito da Nord editore Francesca GIannone, ancora
una  donna  Bea  Buozzi  con  il  libro  “L’anno  delle  parole
ritrovate” e infine Sandro Neri autore di  “Gaber” edito da
Hoepli.
L'iniziativa giunta alla 23esima edizione ha registrato la
partecipazione di quasi 500 studenti e studentesse di dieci
licei e istituti scolastici della città. La più numerosa è la
pattuglia dell’ Istituto Agrario, con 98 aspiranti recensori.
A tutti i ragazzi e le ragazze è stato dato in dono uno dei
sei libri finalisti della 71esima edizione del famoso Premio
letterario di Pontremoli, nato nel 1953. L’iniziativa nata con
lo scopo di incentivare la lettura nelle giovani generazioni è
organizzata  dalla  Confesercenti  Cesenate,  in  collaborazione
con l'assessorato alla Scuola del Comune di Cesena e "F.A.
Eventi"  e  col  generoso  sostegno  del  Credito  Cooperativo
Romagnolo (che si farà carico anche della borsa di studio di
400 euro per lo studente vincitore), di Formula Servizi, di
Conad e Romagna Iniziative.

Nuovo  appuntamento  con
“Azzurro come il pesce 2023”
La sagra gastronomica della tradizione marinara, organizzata
da Confesercenti e Confcommercio, vi aspetta in centro città
con tanto buon cibo, cultura e musica. Quest’anno protagonista
la cozza!
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Ultimo  appuntamento  di  "A
colazione con il Sindaco" a
Gambettola
Ultimo appuntamento per le seconda edizione di "A colazione
con il Sindaco" a Gambettola con la sindaca Letizia Bisacchi,
il presidente Confesercenti, Cesare Soldati e un gruppo di
associati. Centro storico, viabilità e TARI al centro del
confronto.

"A colazione con il Sindaco"
passa da Cesena ed incontra
Enzo Lattuca
"A colazione con il Sindaco" passa da Cesena ed incontra Enzo
Lattuca. Il presidente Cesare Soldati e un gruppo di soci
hanno incalzato il sindaco sulle difficoltà del #commercio al
dettaglio  e  delle  potenzialità  turistiche.  Particolare
attenzione anche alla Tari.

https://conf.mogaservizi.it/ultimo-appuntamento-di-a-colazione-con-il-sindaco-a-gambettola/
https://conf.mogaservizi.it/ultimo-appuntamento-di-a-colazione-con-il-sindaco-a-gambettola/
https://conf.mogaservizi.it/ultimo-appuntamento-di-a-colazione-con-il-sindaco-a-gambettola/
https://conf.mogaservizi.it/a-colazione-con-il-sindaco-passa-da-cesena-ed-incontra-enzo-lattuca/
https://conf.mogaservizi.it/a-colazione-con-il-sindaco-passa-da-cesena-ed-incontra-enzo-lattuca/
https://conf.mogaservizi.it/a-colazione-con-il-sindaco-passa-da-cesena-ed-incontra-enzo-lattuca/

